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RS 1

Inspiruj sie.
Parz po swojemu.

RS1 pomaga profesjonalistom zajmujacym si¢ kawa
zaoferowac lepsze doznania zwigzane z kawa,
dostarczajac najnowocze$niejszg technologie parzenia
kawy polgczong z doswiadczeniem Rancilio.
Specjalistyczna wiedza i unikalny projekt pracy
urzadzenia, gwarantuje efekt fatwego parzenia
idealnego espresso.

Specialty
Coffee
Association

(>

CERTIFIED
ESPRESSO MACHINE
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Unikalny komfort pracy.
Designe:

Zapewnia baristom lepszy
komfort pracy, co skutkuje
krotszym czasem przygotowania i
lepsza obstugg klienta.

.

Pionierska, Nowatorska
Technologia Parzenia Kawy

Pozwala na niezréwnang kontrole
temperatury podczas ekstrakeji, aby
dostroi¢ kazde parzenie, co skutkuje
lepszym profilem zaparzanej kawy.
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Profesjonalizm Rancilio

Profesjonalisci z Rancilio,
wykorzystujg bogatg historie
doskonatosci i niezawodnosci.




KEY FEATURES

P iOIliel' Ska, Pelna kontrola

kazdej ekstrakcji

Nowato rska, RS1 pozwala dostosowac¢ kazdy przepis na

espresso, dostosowujac roézne profile
temperaturowe dzieki technologii

[ ]
TeChnOlO gla zaawansowanego profilowania temperatury,
a takze regulujac infuzje przed i po infuzji.
[ ]
Parzenia.

Innowacyjny napar. Sy§tem wielokot.lo'wy o
Hydraulika grupowa. Kz?zda grupa ze stali n1erdzewne]' zawiera

o mikrobojler i dwa elementy grzejne,
RSI chara‘kte{‘y'zu)e S1¢ maksymalizujac doktadnos¢ i stabilnos¢
H;EOVZ:C?:;Z;E? Ktéra makevmalipgie  (ETTICZNa Zaréwno temperatury wody, R Zaawansowane Dzigki tej ekstrakcji, barisci
i’chajnclzs'é i moi)e wprowadz)ilé s’wiequ jak ikorpusu grupy. Profilowanie Temperatury: Ztrzymlllj 4 precyzyjne .nla rzqdzi{e
wode do mikrobojlera glowicy Dzigki technologii Advanced ko.l(liw'oknlenlla [I: otencja l;(.sma .
parzenia kawy, przy kazdym Temperature Profiling barisci azde) kawy fub mieszanxi

jednego pochodzenia.
Dostosowujac temperature,
mozna osiggnac rozne wyniki w

zaparzaniu. moga podnies¢ lub obnizy¢
temperature wody nalewanej

ZIMNAWODA podczas ekstrakcji espresso nawet

PROFILUJACY SOLENOID

Pulsuje doktadnie takg ilo$¢ wody, (0} SOC (90F) DZl(;kl d()kladnej kategoriaCh SIOdYCZY’
kontroli profilu temperatury

kwasowosci, tresciwosci, goryczy i
cierpkosci.

jaka jest potrzebna do
profilowania, przy uzyciu

GORACA WODA )
* doktadnie obliczonego algorytmu. eSpl €SS0.

MIKRO-KOCIOL Precyzyjnie

regulowany przez czujnik PT1000

GRUPYOLENOIDOW na gorze kotla tuz przed

Sciezka wodna przed

ipogrupie
solenoidéw jest zanurzony | @ eeeemmmme—ao ) :
‘\ KOMORA WSTEPNA INFUZ]JI

w mikrokotle.

Profil UP w gére Profil DOWN w dét

kominkiem.

! | | | | | | | Zapewnia delikatne podnoszenie
i PR .

' ci$nienia, aby pomé6c w

1 . . .

I | | | | | | | roéwnomiernym nasyceniu.

i

OPRYSZNIC GRUPY — "===========-=! | | | | | | |

Woda jest delikatnie 18T ETAP 2" ETAP 37 ETAP 18T ETAP 2"®> ETAP 3R ETAP
rozprowadzana w celu
uzyskania migkkiego i “ v B CZAS CZAS =
. . KAWA
réwnomiernego naparu.

@ Bespoke design for Rancilio

Rancilio Patented Technology




KEY FEATURES

Wstepna infuzja

i po infuzji:

Barista moze zmieniac ci$nienie

wody zarowno w poczatkowej

fazie (przed infuzjg), jak i w

koncowej fazie (po infuzji) procesu

ekstrakcji, wybierajac miedzy ci$nieniem sieciowym a ci$nieniem
pompy, a takze dostosowac czas
trwania wszystkich etapéw
(pre-infuzja, ekstrakcja, post-infuzja).

= POST-
INFUSION EXTRACTION INFUSION

CISNIENIE
SIECIOWE

15T BTAP 2> ETAP 3" ETAP

CZAS =

Rancilio Patented Technology

KORZYSCI:

Podczas infuzji wstepne;j:

e Zwilza réwnomiernie krazek zmielonej kawy
e Zmniejsza ryzyko channelingu

Podczas ekstrakcji:
e Ekstrakcja z przeplywem liniowym w temp.
state ci$nienie
e Uzyskasz intensywny, zlozony, pelny smak
w filizance
Podczas postinfuzji:

e Zmniejszysz gorycz i cierpkoé¢ naparu
kawy



KEY FEATURES

Wodai Para

Zmienna dzwignia pary:

Dzwignia pary z funkcjg ,Purge” i dwiema
pozycjami dostarczania pary.

Kazda, z mozliwo$cig ustawienia réznej
mocy: idealna do przelaczania miedzy
réznymi rozmiarami dzbankéw i réznymi
rodzaje mleka.

Y

Y ERGONOMICZNA
DZWIGNIA PARY

PRZEDMUCHAC : !

. 2 POZIOMY
~ MOCY

ZIMNY DOTYK

RURKI PAROWNIKA
Ergonomiczne dysze parowe z
chtodnym dotykiem zapewniaja
catkowite bezpieczenstwo pracy.
Koncowki pary zostaly
zaprojektowane tak, aby zapewni¢
réwnomierne dostarczanie pary i
zminimalizowa¢ kondensacje
wody.

oo . , .

oo Specjalna przestrzen na siatce, w
oo 7 . - Y SEys

oo ktorej mozna umiesci¢ dysze¢ pary
oo .

oo podczas czyszczenia




KEY FEATURES

Unikalny
projekt
ergonomii

pracy

SAMOPOZIOMUJACA:
Kolba lezy ptasko, gdy spoczywa na
blacie

Stal nierdzewna

Ergonomiczny portafilter:
Portafiltr ze stali nierdzewnej z
miekka w dotyku gumowa raczka,

zaprojektowany tak, aby

zréwnowazy¢ wage. Miesci filtry do

kawy o pojemnosci do 21 g,
zapewnia stabilno$¢ podczas
prasowania i utatwia ruchy
nadgarstka baristy.

WYJMOWANE WYLEWKI:

Mozna odkreci¢ w celu tatwego
czyszczenia

Niski profil:
Kompaktowy, niskoprofilowy
korpus z j any w celu
ulatwi interakcji z klientem

i operacji serwisowych.

NIERDZEWNY
KORPUS STALOWY

Jednostka grupy z
dedykowanym wyswietlaczem:
Dedykowany ekran dla kazdej jednostki
zaparzajacej wyswietla cyfrowy zegar i
temperature ekstrakeji. Glowice grup
maja rowniez uproszczong obstuge i
obfite o$wietlenie zapewniane przez
diody LED.

RS 1

Taca ociekowa

z mozliwoscia dostosowania wysokosci:
Wyjmowana taca ociekowa, regulacja wysokosci
podczas instalacji (80/100/120 mm),

co ulatwia prace z kazdym typem kubka lub filizanki



Projekt przyjazny dla technologii
z trybem Eco:

Latwy dostep do regulacji pompy i
elementéw wewnetrznych,
rozmieszczonych w celu przyspieszenia
czynnoéci konserwacyjnych. Izolowany
bojler parowy z programowalna wymiang
wody, niskim poborem mocy i trybem eco.

Automatyczne ON/OFF
wlaczanie i wylaczanie:

Istnieje mozliwo$¢ ustawienia czasu
automatycznego wlaczania i wylaczania
maszyny na kazdy dzien tygodnia.

Zaawansowana diagnostyka:

W menu ,, Technik” znajduje si¢ funkcja
»Serwis” umozliwiajgca uzytkownikom
szybkie sprawdzenie, czy wszystkie
obwody i rézne komponenty (pompy,
elektrozawory, elementy grzejne,
czujniki, przeptywomierze) sa

w dobrym stanie z ekranu dotykowego.




KEY FEATURES

Profesjonalizm
Rancilio

Doswiadczenie:

Rancilio Specjality dziedziczy
gleboka wiedze opracowang przez
Rancilio z ponad
dziewiecdziesiecioletnim
doswiadczeniem w projektowaniu,
produkgji i sprzedazy.

Latwe do czyszczenia:

Cykle czyszczenia i plukania grupy
s3 automatyczne i mozna je
aktywowa¢ za pomocg ekranu
dotykowego.

Mozna ustawi¢ codzienny alarm
przypominajacy uzytkownikom o
aktywacji cyklu czyszczenia.
Mozliwe jest rowniez ustawienie
opcjonalnej blokady maszyny, jesli
czyszczenie nie ma miejsca oraz
wys$wietlanie historii wszystkich
wykonanych czynnosci.

Q Zaawansowany kociol

Zarzadzanie (ABM)

ABM to specjalne oprogramowanie
opracowane w celu poprawy
wydajnosci maszyny

w warunkach intensywnego
uzytkowania. Podczas
jednoczesnego parzenia espresso,
nalewania wody i spieniania mleka,
ABM wlacza element grzejny, aby
zapobiec wszelkim spadkom
temperatury i zapewni¢ staly
poziom grzania. ABM umozliwia
réwniez kontrole poboru mocy
przez maszyne, zmniejszajac ja

do 2/3 normalnej wartosci, gdy
dostepno$¢ energii jest niska.

® Rancilio Patented Technology

RS 1



KEY FEATURES

Wszechstronna
elastycznos¢

Standardowe kolory:

RS1 jest dostepny w
3 standardowych kolorach:

stal nierdzewna INOX, czarny i bialy.

. STAL INOX
. CZARNY

BIALY

Kolory na zamdéwienie:
Panele nadwozia ze stali
nierdzewnej moga by¢
pomalowane na inne kolory w
zaleznoéci od wymagan klienta.*

* iinformacje i ceny na zapytanie.

RS 1



KEY FEATURES
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Zestaw do drewna (opcjonalnie)
W sktad zestawu wchodza drewniane
portafiltry i uchwyty dzwigni pary.

Jest dostepny jako opcja dodatkowa

dla wersji 2- i 3-grupowe;j.

RS 1

Zestaw baristy:

RS1 jest standardowo
wyposazony w zestaw
profesjonalnych akcesoriow

baristycznych.
N + 1 PORTAFILTER DLA KAZDE] GRUPY
&9 + 1PORTAFILTER DOLNY S

+ 1 PODWOJNA WYLEWKA DLA KAZDE] GRUPY
+ 1POJEDYNCZA WYLEWKA

+ FILTRY8,5g118¢g

+ 1 SLEPY FILTR DLA KAZDEJ GRUPY

+ TAMPER DO STALINIERDZEWNE] (058 mm)

+ KALIBROWANY KUBEK

+ SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA

+ NARZEDZIE DO USUWANIA FILTROW

+ SCIERECZKA Z MIKROFIBRY
+ FILIZANKA SOMMELIER

21



PRZEGLAD NAJWAZNIEJSZYCH INFORMAC]I RS1

Blizsze spojrzenie

4 6 ! 2 s ‘ 1e 4 1 1. Zaawansowane profilowanie temperatury
: : . 2. Instalacja wielokotlowa
I : I I I I I . . 3. Przed infuzja i po infuzji
: ' ' ' ' ' 4. Zmienna dzwignia pary
| 5. Dysze parowe Cool Touch
. 6. Dwa przyciski wody
7. Niezalezne grupy parzenia
' 8. Cyfrowy interfejs z ekranem dotykowym
' : 9. Diody LED
I . : ' 10. Podswietlane przyciski
: ' 11. Kompaktowa konstrukcja
: : : : . 12. Dedykowany wyswietlacz grupy
: ' : : 13. Ergonomiczna kolba ze stali nierdzewnej
I ' ' ' . : . 14. Podgrzewacz filizanek
' - : . ' : ' (pie¢ poziomoéw temperatury)
' ' I ' ' , i : 15. Regulowana wysokos¢ tacki ociekowe;j
- : : : : I E . 16. Dwa porty USB
' : I . ' i ' (do fadowania smartfonéw i wag)
:5 1:0 1:3 :3 ; 1:7 1:6 1:5 17. Kociot izolowany
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TECHNICAL DATA
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RS1

w liczbach

Najwazniejsze cechy

STANDARD

OPCJE *

B

+INTERFEJSZEKRANEM DOTYKOWYM

+ WYSWIETLACZ CYFROWY (NA GRUPE)

+ SYSTEM WIELOKOTLOWY
+ZAAWANSOWANEPROFILOWANIE TEMPERATURY
+PREINFUZJAIPOINFUZJI

+X-HERBATY (8 POZIOMOW)
+COOLTOUCHPARAMWI

+ ZMIENNA DZWIGNIA PARY

+ PODGRZEWACZE FILIZANEK (Z CZUJNIKIEM TEMPERATURY)
+ERGONOMICZNY FILTRZESTALINIERDZEWNE] S
+ TACKA OCIEKOWA Z REGULACJA WYSOKOSCI

+ SWIATLA LED (PRACA REA)

+BM

+ TRYBEKOLOGICZNY

+ AUTOMATYCZNE WEACZANIE-WYLACZANIE

+ LATWE CZYSZCZENIE

+ZAAWANSOWANA DIAGNOSTYKA

+ PRZYCIAGNIJ I UDOSTEPNIJ

+DODATKIZ DREWNA
(koby zaparzania kawy i dZzwignie parownikow)
+ POLACZENIE (SYSTEM TELEMETRYCZNY)

DANE TECHNNICZNE:

2GR

w (Szeroko$¢) X D (gtebokos¢) X H (wysokos¢)
840 «x 600 x 463mm

33.07 x 2362 x 18.23in

WAGA

95 kg 7/ 209.4 Ib

BOILER
1117 2.4 gal UK

MICRO-BOILER
2x150 ml (300 W)

ZASILANIE
220 - 240 V~ / 380-416V3N~, 50 - 60 Hz
5600 Wat

ZAOPATRZENIE W WODE
Stale przytacze wody

WYSOKOSC OCIEKACZA
80*-100-120 mm / 3*-4-5 in
POZIOM HALASU PODCZAS UZYTKOWANIA

< 70db

KOLORY:

‘ STAL NIERDZEWNA INOX

. CZARNY
O BIALY

* nalezy zazagda¢ w momencie zakupu.

RS 1

3GR

w (Szerokos¢) X D (gtebokosd¢) X H (wysokos¢)
1084 x 600 x 463 mm
42.67 x 23.62 x 1823in

WAGA

110 kg /2425 Ib

BOILER
161/ 35 gal UK

MICRO-BOILER
3x150 ml (300 W)

ZASILANIE
220 - 240 V~ / 380-416V3N~, 50 - 60 Hz
6750 Wat

ZAOPATRZENIE W WODE
Stale przytacze wody

WYSOKOSC OCIEKACZA
80*-100-120 mm / 3*-4-5 in
POZIOM HALASU PODCZAS UZYTKOWANIA

< 70db

MATERIALY

+ STALNIERDZEWNA
+ ZAMAK

+ NBR

25



SYSTEM TELEMETRYCZNY RS1

CONNECT: Jak to dziala

(polaczenie)
Moc dla Twojego biznesu z kawa: &
6
Nie ma znaczenia, jaka jest wielko§¢ Twojej : L o )
organizacji, jedyna wazna rzeczg jest to, ze i
chcesz ulepszy¢ swoéj biznes kawowy. Connect
pomaga w efektywnym wykorzystaniu danych ; PULPIL
generowanych przez ekspresy do kawy i ;
wspiera Cie w rozwijaniu wlasnej podrozy, '
stajac sie firmg oparta na danych. Nadszedt CRUPA RANCILIO .
czas, aby zyska¢ przewage konkurencyjna na W CHMURZE LAN / WIFI / LTE : m
jakimkolwiek rynku, na ktérym dziatasz. & semsmsmmsesssssssssssasssssassasee 6
RANCILIOGROUP.COM/CONNECT 4 ' TABLET
i E
O —— 3 6
MOBILNY
2
PRZYJAZNY DLA Z LATWOSCIA DANE 1 DANE

UZYTKOWNIKA ZARZADZAJ SWOJA e G
FLOTA
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ZWIEKSZ WZROST
WYDAJNOSC WYDAJNOSCI ] ]
USLUG BIZNESOWE]
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